BISTRO

E + M Gastro UG — Bistro Springmaus - Frongasse 8 — 53121 Bonn
E + M Gastro UG
( haftungsbeschrénkt ), Bonn
Bistro Springmaus
Frongasse 8; 53121 Bonn
Tel.: 0228 - 614765; Fax: 0228 - 798070

gastronomie@springmaus-theater.de
WWwWw.springmaus-gastronomie.de

Stand : September 2018

Bankettmappe

Sehr geehrte Damen und Herren.
Fiir Thre geplante Veranstaltung mochten wir Thnen folgende Angebote machen.

Die zeitlichen Einschrinkungen gelten nur an Tagen mit 6ffentlicher Veranstaltung, bei Exclusiv-
Veranstaltungen sind die Zeiten frei planbar. Die angegebenen Preise gelten im Rahmen 6ffentlicher
Veranstaltungen. Bei Exclusivveranstaltungen kdnnen durch zusétzliche Ausstattungs- und
Dekorationswiinsche sowie aufgrund von erhhtem Personaleinsatz hohere Kosten entstehen.

Gerne erstellen fiir Sie ein individuelles Angebot nach Thren Wiinschen.

Buffets : (ab20P.)
in der Zeit von 17.00 Uhr bis 18.45 Uhr

I. Rheinisch

1. Kartoffelsalat mit Raukepesto
Mohrenrohkost mit Apfeln und Walniissen
Bunte Blattsalate mit gebratenen Poulardenbruststreifen
Friihlingslauchquiche
Rheinischer Heringsdip mit Apfeln, roten Zwiebeln und Ingwer

a. Dicke Bohnen mit Kasselerwiirfeln und Petersilienkartoffeln

b. Sauerbraten mit Riibenkraut und Rosinen, KartoffelkloBe und Rotkohl

GrieBflammerie mit Orangen-Trestersauce
Kaéseplatte mit Brot und Butter

la. 36,40 € p.P.
1b. 40,10 € p.P.
(ab20P.) la+h. 37,70 € p.P.

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411;
Spk K6lnBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX



I1.

Kartoffel- und Feldsalat mit Speck und Croutons

Partyfrikadellen mit Sesam

Rheinischer Heringssalat mit Apfeln, Gurken und Rote Beete
Schweinskopfsiilze mit Kiimmelkrautsalat und hausgemachter Remoulade
Schwarzbrot mit Lachs und Schnittlauch - Creme fraiche

a. Magerer Jungschweineriickenbraten mit Honigjus, Schwenkkartoffeln und Rosenkohl

b. Wildgulasch mit Spéitzle und Rotkohl
c. Ausgeldste Entenkeule mit Maronen, dazu Griinkohl und kleine Knédelchen

Bratapfel mit geraspelten Niissen & Honig, dazu Vanillesauce
Mittelalter Gouda mit Trauben
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
3a. +b.
3a. +c.
(ab20P.) 3b.+c.

(ab60P.) 3a.+b.+c.

Mediterran

Blattsalate mit Rauke, Krautern, Olivendldressing und altem Balsamico
Marinierte Gemiise mit Tomatenpesto

Scampi mit Kapern und Zitrone

Mozarellaspie3 mit Kirschtomate und Basilikum

Gewiirzfeigen mit Serranoschinken

a. Toskanisches Hihnchen mit Oliven und Rosmarinkartoffeln
b. Kalbsgeschnetzeltes mit Pfifferlingen, Fettuccini und gebackenen Tomaten
c. Schweinefiletgeschnetzeltes ; Beilagen wie b.

Obstcocktail mit frischer Minze, Blaubeer - Mascarponecreme mit Biskuit
Ital. Késepezialititen mit Trauben
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
4a.
4b.
4c.
(ab20P.) 4a. +b.
(ab20P.) 4a. +c.

Knackige Blattsalate mit Rauke, Olivendldressing und altem Balsamico
Salat von Scampi und Tintenfisch

Insalata Caprese

Serranoschinken mit Cantadoupemelone

Marinierte Orangenmohren mit Knoblauch und Basilikum

Vitello tonnato ( Kalbsnuf3 mit Thunfischsauce )

Artischockenbdden mit Paprika - Frischkise

a. Steinbeiler im Pflaumenweinsud mit Jasminreis und Hoisingemiise

38,00 € p.P.
41,60 € p.P.
47,10 € p.P
4530 € p.P.

39,20 € p.P.
42,90 € p.P.
41,00 € p.P.
40,40 € p.P.
40,20 € p.P.

b. Saltimbocca im Thymiansud mit toskanischem Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411,
Spk KéInBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX



II1.

Obstcocktail mit frischer Minze, Panna cotta mit Himbeermark
Italienische Késespezialitidten mit Trauben
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation

Sa. 39,80 € p.P.
Shb. 41,40 € p.P.
(ab20P.) Sa.+b. 40,40 € p.P.

Griiner Salat mit Rauke und Gefliigelstreifen

Flambierter Fenchel mit Orangenmarinade

Auberginenmus, Oliventapenade und Kichererbsenmus mit Grissini
Gebratene Scampi mit Kapern und Zitrone

Gebratene Auberginen- und Zucchinischeiben in Thymiandl
Portweinfeigen mit Parmaschinken

a. Kaninchen auf toskanische Art mit Oliven und Rosmarinkartoffeln
b. Steinbeiferfilet in Pernod - Sahne mit buntem Reis und Ratatouille

Panna cotta mit Himbeermark, weille Espressomousse mit Orangenkrokant
Ital. Késepezialitdten mit Trauben
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
6a. 38,60 € p.P.
6b. 39,80 € p.P.
(ab20P.) 6a.+b. 39,40 € p.P.

Herbst- und weihnachtliche Buffets

Waldorfsalat mit Apfeln und Walniissen

Bunte Blattsalate mit Feldsalat, Speckkrusteln und Olivendl - Sherry - Dressing
Rotkrautsalat mit Feigen und Honigdressing

Matjestartar mit Apfeln auf Pumpernickel

Gefillte Miniwindbeutel mit Lebermousse, rum nd Mandeln

Eingelegte Gemiise im Gewiirzsud

Gans aus dem Briter in Riibenkrautjus mit Wirsing und Knoddeln

Bratapfel mit geraspelten Niissen, Honig und Zimtsahne, dazu Vanillesauce
Rustikale Késeplatte mit zweierlei Trauben
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
41,60 € p.P.

Bruschetta mit gebratenen Winterpilzen

Feldsalat mit gebratenen Austernpilzen und weilem Balsamicodressing
Berglinsensalat mit Schafskédsewiirfeln, Tomaten und Olivenol
Pfannkuchenschnecke mit Lachs und Krauterschmand

a. Gesottener Hirsch in Preiselbeerjus mit Gnocchi und Nashi-Birne
b. Gebratene Génsebrust inn Maronen - Honig Sauce mit Rotkraut und Serviettenknddeln

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411,
Spk KéInBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX



Iv.

Mousse von dunkler Schokolade mit Gewiirzorangen
Crottin de Chavignal ( Ziegenkése ) mit Schalottenmarmelade und Honig
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
12 a. 40,40 € p.P
12 b. 42,00 € p.P
(ab20P.) 12a.+b. 41,00€p.P.

Das " kleine " Buffet

Bauernsalat mit Tomate, Gurke, Paprika und Schafskése
Modhren - Ingwer - Salat mit frischem Koriander
Berglinsen - Apfelsalat mit Honig - Curryvinaigrette

Gerostetes Schweinefleisch mit Lauchzwiebeln und Paprika, dazu Langkornreis
Bandnudeln mit Steinpilzsauce ( saisonal )

Limetten - Minz - Mousse
Kleine Kiseauswahl
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
30,30 € p.P.

Pasta - Buffet

Gebratenes Gemiise in Olivenol mit Tomatenpesto
Raukesalat mit gehobeltem Parmesan und Kirschtomaten
Meeresfriichtesalat mit Blattpetersilie, Zitrone und Knoblauch

Gerostete Gnocchi mit frischen Tomaten, Blattspinat und Parmesan
Hausgemachte Ravioli mit Ricottafiillung auf leichtem Basilikumrahm
Penne mit Gefliigelstreifen, getrockneten Tomaten, Pinienkernen und Oliven

Latte Macchiato-Mousse
Kleine Auswahl italienischer Késesorten
Rustikaler Brotkorb mit Buttervariation
28,90 € p.P.

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411,
Spk KéInBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX



Menues : (ab20P.)
in der Zeit von 17.00 Uhr bis 18.45 Uhr

a) ganzjihrig :
1. Bunter Salat mit Balsamicodressing und karamellisierten Kernen, Baguette

Schweinefiletmedaillons mit Waldpilzen, dazu Rostitaler und Speckbdhnchen

Apfeltarte mit Sonnenblumenkernen, dazu Vanilleeis 29,40 € p.P.
2. Griiner Salat mit Rauke und gerdsteten Sonnenblumenkernen, Baguette

Maispoulardenbrust mit Steinpilzrahm ( saisonal ), dazu Spatzle und Griine Bohnen

Panna cotta mit Himbeermark 32,10 € p:P.
3. Gorgonzolaquiche mit rotem Pfeffer

Ausgeloste Entenkeule in Orangensauce, dazu Rostitaler und Apfelrotkohl

Zitronenmousse mit Schokosplittern 33,00 € p.P.
4. Feldsalat mit drei gebratenen Scampi, Baguette

Lachsfilet in Fenchel - Ingwersud mit Kartoffelgratin und Blattspinatnocke

Kirsch - Mascarponecreme mit Amarettini 35,30 € p.P.

Zu allen Menues und Buffets bieten wir folgende Dessertvariation ( Drei zur Auswahl ) mit einem
Aufpreis von 3,00 € p.P. an :

- Mangolasagne mit Tonkabohnensauce, Kokos - Panna cotta
-  Schoko - Nuss - Tortchen mit Vanillesauce, Obstcocktail mit frischer Minze
- Stracciatellamousse mit frischen Feigen, Weille Espressomousse mit Orangenkrokant

b) herbst- und weihnachtliche Drei — Gang - Meniis :

Vorspeisen :

Wintersalat mit gebratenen Pilzen und Knoblauchcroutons ( veg. )
Kiirbissuppe mit gerdsteten Kernen und Kiirbiskernél ( veg. )
Petersilienwurzelcremesuppe ( veg. )

Kleiner Zwiebelkuchen mit Speck ( kalt ) und Salatbeilage
Pfannkuchen - Lachsrouladen mit Dillschmand und Krauterbaguette
Gegrilltes, mariniertes Gemiise mit Fladenbrot

Hauptgerichte mit Fleisch :

Wildragout in Rotweinsauce mit Spétzle und Preiselbeerbirne

Geschmorte Géinsebrust in Orangensauce mit KartoffelkloBen und Rahmwirsing ( Aufpreis : 7,00 € )

Rinderbraten mit Lebkuchensauce, Semmelknddeltalern und Winterrotkohl
Schweinefilet in Champignonrahmsauce mit Kartoffelgratin und Buttermdhren

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411,
Spk KéInBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX



Hauptgerichte mit Fisch :

Zanderfilet in Rieslingsauce mit Rahmsauerkraut und Schupfnudeln

Lachsfilet auf Blattspinat mit Orangensauce und Kroketten

Edelfischragout in Zitronengras - Ingwersauce mit Gemiisetagliatelle

Nudeln ,, di Mare ,, mit Knoblauch, Oliven6l, Scampi, Tintenfisch und Blattpetersilie

Vegetarische Hauptgerichte :

Kartoffel - Steinpilzgratin mit Bergkése gratiniert und Zwiebelschmelze

Spinatrisotto mit gehobeltem Parmesan und gerdsteten Pinienkernen

Ravioli mit Steinpilzfiillung, brauner Butter, Kirschtomaten und geriebenem Parmesan
Spaghetti ,, Aubergine & Zucchini ,, mit Zucchini, Pinienkernen, Oliven, getrockneten Tomaten, nativem
Olivendl und geriebenem Grana Padano

Dessertvariation ( drei aus sechs ) :

Zimtmousse mit Kakaosplittern

Advent - Tiramisu mit Spekulatius und Beeren
Mousse au chocolat mit Chili

Panna cotta mit Ingwer

Wintergriitze mit Zimtsahne

Orangensalat mit Weihnachtsgewiirzen

XN R W=

10.

Tellergerichte : (ab20p.)

Spiessbraten " Hunsriicker Art ", dazu Kartoffelgratin und Peperonata
Putengeschnetzeltes " Ziircher Art ", dazu Butterreis und Zuckererbsen
Kabeljaufilet in Rieslingsauce, dazu Reis und Mangoldgemiise
Maispoulardenbrust mit Steinpilzrahm, dazu Spétzle und Griine Bohnen
Lachsfilet in Fenchel - Orangensauce mit Kartoffelgratin und Blattspinatnocke
Ausgeldste Entenkeule in Orangensauce, dazu Rostitaler und Apfel-Rotkohl
Schweinefiletmedaillons mit Waldpilzen, dazu Réstitaler und Blattspinatnocke
Schweinefiletmedaillons mit Chalotten - Estragon - Sauce mit Kartoffelgratin
und gebackener Tomate

SteinbeiBerfilet mit Pernod - Sahnesauce,

dazu Reis und mediterranes Pfannengemiise

Lammriickenfilet mit Olivenjus, dazu Schwenkkartoffeln und Bohnenragout

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411,
Spk KéInBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX

31,70 € p.P.

17,40 € p.P.
17,90 € p.P.
20,50 € p.P.
22,80 € p.P.
22,80 € p.P.
23,00 € p.P.
23,10 € p.P.

23,70 € p.P.

24,50 € p.P.
26,80 € p.P.
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Dessert: (ab20Pp.)

Apfeltarte mit Sonnenblumenkernen, dazu Vanilleeis
Zitronenmousse mit Schokosplittern

Gefiillter Bratapfel mit Niissen und Honig, mit Vanillesauce
Panna cotta mit Himbeermark

Kirsch - Mascarponecreme mit Amarettini

Zweierlei Mousse mit frischen Friichten

Stracciatellamousse mit frischen Feigen

Mousse au chocolat, Schoko - Nuss - Tértchen mit Vanillesauce,
Obstcocktail mit frischer Minze

Speisekarte Theatersaal :

Késewiirfel Gouda mit Gewiirzen

Schinkenteller Roher Schinken, Kasseler, Brot und Butter
Kiseteller Camenbert, Bavaria Blue, Schafskédse, Edamer,B &B
Gem. Kise- / Schinkenteller

10. Griechischer Bauernsalat

11. Salat Nicoise mit Thunfisch, Ei, Kapern und Dijonsenf - Vinaigrette
12. Gem. Salat mit Uberback. Ziegenkise mit Honig-Vinaigrette

13. Rucolasalat mit Parmesan mit Cherry - Tomaten in Weiwein - Vinaigrette

15. Gem. Salat mit Hihnchenbruststreifen mit Honig — Vinaigrette

16. Gem. Salat mit gebr. Champignons und Zucchini  mit Zwiebeln & Knoblauch

20. Tomatencremesuppe mit Rucola und Parmesan

4,80 € p.P.
5,10 € p.P.
5,80 € p.P
6,10 € p.P.
6,30 € p.P
6,60 € p.P.
6,80 € p.P.
8,70 € p.P.
740 €
8,00 €
9,90 €
9,40 €
9,10 €
9,10 €
9,80 €
9,30 €
10,10 €
9,60 €
5,30 €
8,40 €
9,40 €
9,90 €

11,20 €

30. Backkartoffel mit gem. Salat 30.1 : mit Joghurt - Kriiutercreme, 30.2 : mit Tzaziki

30.3 30.1 oder 30.2 mit zusitzlich Hahnchenbruststreifen

31. Tortellini mit Schinken und Champignons in Sahnesauce

32. Uberbackener Blattspinat mit Champignons + Schafskése + Knobl. ( in Rotwein ged. ) 10,20 €
33. Farfalle mit Lachs Schmetterlingsnudeln in Weilwein - Sahnesauce

Olivenschale 2,90 €

Nusscocktail 3,30 €

Ich hoffe, dass Ihnen mein Angebot zusagt und stehe fiir Riickfragen gerne zur Verfiigung.

Mit freundlichen Griiflen

/%)W

’IV‘

Frank Wolter

Geschiftsfiihrer: Andreas Etienne, Michael Miiller; Betriebsleiter: Frank Wolter
Amtsgericht Bonn; HRB 20528
St.Nr.: 205/5714/1545; Ustld-Nr.: DE 293284411,
Spk KéInBonn; IBAN : DE60 3705 0198 1931 8219 44; BIC : COLSDE33XX



